PIANO DIDATTICO UDA ORDINARIE (MODULI FORMATIVI) ASSE/INTERASSE/DISCIPLINARI

CLASSI QUARTE CUCINA- SALA- PASTICCERIA

FOCUS NUCLEO/I Tipologi TITOLO UDA ASSE/I INSEGNAMENTI PERIODO DI COMPITO AUTENTICO
TEMATICO/I a COINVOLTI SVOLGIMENTO
(asse,
interasse,
mono
disciplinare)
NUCLEI 1/6/8 UDA: Curvatura cucina: Elaborazione
Predisposizione di DTA, lingue di una fiche-ricetta, anche in
CLIENTE: ESIGENZE E | Interasse | prodotti culinari e straniere, NOVEMBRE- lingue straniere, completa di
ASPETTATIVE non solo... laboratorio cucina, | GENNAIO

Asse dei linguaggi
Asse scientifico
-tecnologico

pasticceria,
laboratorio sala,
scienze e cultura
dell’alimentazione
[taliano.

informazioni nutrizionali e relativi
costi. Presentazione della fiche in
laboratorio.

Curvatura sala: Redigere delle
schede, anche in lingua straniera,
per la preparazione dei cocktail
pil conosciuti.




FOCUS NUCLEO/I Tipologi TITOLO UDA ASSE/| INSEGNAMENTI PERIODO DI COMPITO AUTENTICO
TEMATICO/I a COINVOLTI SVOLGIMENTO
(asse,
interasse,
mono
disciplinare)
NUCLEO 2 Promuovere...se
stessi DTA, lingue
PROGETTAZIONE DI | Interasse straniere, FEBBRAIO
UN PRODOTTO E/O Asse scientifico laboratorio cucina, Simulazione colloquio di lavoro,
. . MAGGIO TR I .
SERVIZIO -tecnologico, asse laboratorio sala, in italiano e in lingue straniere
dei linguaggi italiano
FOCUS NUCLEO/I Tipologi TITOLO UDA ASSE/| INSEGNAMENTI PERIODO DI COMPITO AUTENTICO
TEMATICO/I a COINVOLTI SVOLGIMENTO
(asse,
interasse,
mono
disciplinare)
NUCLEI 3/4 UDA: Igiene e
sicurezza nelle Asse scientifico Laboratorio servizi Redigere cartelli riportanti le
CULTURA DELLA Interasse | strutture -tecnologico enogastronomici MARZO principali norme giuridiche che
QUALITA’ TOTALE E alberghiere Asse dei linguaggi cucina, pasticceria APRILE garantiscano la sicurezza nei
SICUREZZA sala, scienza e luoghi di lavoro delle imprese,

cultura

anche in lingua straniera.




dell’alimentazione
, lingue straniere,
DTA

FOCUS NUCLEO/I Tipologi TITOLO UDA ASSE/I INSEGNAMENTI PERIODO DI COMPITO AUTENTICO
TEMATICO/I a COINVOLTI SVOLGIMENTO
(asse,
interasse,
mono
disciplinare)
NUCLEI 5/7 UDA: allestimento
diuna sala Laboratorio servizi
VALORIZZAZIONE asse ristorante con enogastronomici MAGGIO

DEL MADE IN ITALY E
PROMOZIONE DEL
TERRITORIO

prodotti tipici del
territorio

Asse scientifico
-tecnologico

cucina,
pasticceria, sala,
scienza e cultura
dell’alimentazione

Realizzare un menu/carta dei
vini ai fini della valorizzazione
del territorio e relativa
presentazione pratica
(preferibilmente di gruppo)




